
7, zone viticole de Jassoux Grand Val
42410 Chavanay

+33 (0)4 74 54 41 10 
contact@hpvilla.fr

Appellation iconique de la vallée du Rhône 
septentrional, le Saint-Joseph à l’origine de 
l’ambition vigneronne d’Hugo et Pauline prend 
racine à Chavanay, terre de leur berceau 
familial.

Avec son caractère épicé et ses notes profondes 
de fruits noirs caractéristiques des Saint-
Joseph du nord de l’appellation, ce vin offre 
une formidable matière charnue en bouche, qui 
s’étire en finale.

Cépage : 100% syrah 

Sols : légers, composés de schistes 
et de gneiss sur socle granitique.

Vinification : vendange 100 % éraflée. 
Macération 10 à 15 jours.

Élevage : 12 mois en demi-muids  
(500 & 600 l). 
Soutirage et assemblage 6 semaines 
avant la mise en bouteille. 
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Appellation iconique de la vallée du Rhône 
septentrional, le Saint-Joseph à l’origine de 
l’ambition vigneronne d’Hugo et Pauline prend 
racine à Chavanay, terre de leur berceau 
familial.

Avec son caractère épicé et ses notes profondes 
de fruits noirs caractéristiques des Saint-
Joseph du nord de l’appellation, ce vin offre 
une formidable matière charnue en bouche, qui 
s’étire en finale.

Cépage : 100% syrah 

Sols : légers, composés de schistes 
et de gneiss sur socle granitique.

Vinification : 1/3 de vendanges 
entières. Macération 10 à 15 jours.

Élevage : 12 mois en demi-muids (500  
& 600 l), soutirage et mise en masse  
6 semaines avant la mise en bouteille. 
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